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Circolare n. 132 dell’11 Dicembre 2024 

 

Agli studenti e alle studentesse  

delle classi quinte 

4D RIM e 4C PDA 

Al Personale Docente 

Al Personale ATA 

Al DSGA 

sito web 

tre sedi 

 

 Oggetto: Imprenditorialità giovanile – proposte strategiche sul post diploma 

Il 18 dicembre 2024 dalle ore 9.00 alle ore 12.00 si svolgerà il primo seminario organizzato dai docenti del 

nostro Istituto per mettere a confronto le prospettive di impiego dei nostri studenti maturandi con le esigenze del 

mondo del lavoro locale. Il seminario dal titolo “Imprenditorialità giovanile – proposte strategiche sul post 

diploma” vedrà l’intervento di: 

• Ente Nazionale per il Microcredito per iniziative a fondo agevolato; 

•  SUAP – Sportello Unico Attività Produttive del Comune di Fiumicino; 

• Supplì Bros – storia di due studenti diventati imprenditori locali; 

• CSM Telefonia – l’evoluzione di un ragazzo che riparava cellulari fino a diventare titolare di 40 

aziende sul territorio nazionale; 

• Periferia Iodata – Associazione di imprenditori locali per presentare offerte di lavoro; 

• Società di recruiting – consigli utili per il successo di un colloquio di lavoro. 

Il seminario sarà preceduto da una lezione con metodologia brainstorming a cura dei docenti di economia per 

avvicinare gli studenti ai temi che saranno trattati e si concluderà con la somministrazione di un questionario 

per raccogliere le conoscenze apprese, e un tema di italiano sull’argomento trattato in modo da poter riconoscere 

n.10 ore di PCTO ad ogni studente partecipante. 

All’evento parteciperanno anche n. 3 classi quinte e n. 2 classi quarte del Liceo Leonardo da Vinci di 

Maccarese per poter finalmente dare il via ad una collaborazione amichevole. 

L’organizzazione dell’evento sarà a cura della Prof.ssa Voltarella e della Prof.ssa Campardo. La locandina è 

stata ideata dalla Prof.ssa De Santis, mentre l’accoglienza degli ospiti sarà a cura degli studenti della 3C 

dell’indirizzo enogastronomia e ospitalità alberghiera. 
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Si ricorda che le classi quinte dell’indirizzo Enogastronomia non svolgeranno l’attività pratica in laboratorio. 

Inoltre gli studenti interessati non svolgeranno la ricreazione dalle 10.40 alle 11.00, ma avranno la possibilità di 

recarsi al bar entro le ore 9.00 e dopo le 12.30 al termine dell’evento.  

Si rende noto inoltre che gli studenti delle altre classi non potranno svolgere l’intervallo nel piazzale antistante 

l’Auditorium.  

Si confida nella massima collaborazione da parte di tutti data l’importanza dell’evento già pubblicizzato sulle 

testate giornalistiche locali.  

Gli studenti della sede di via Giorgis si recheranno direttamente presso la sede centrale dove saranno accolti 

dalle Prof.sse Campardo e Napolitano e al termine torneranno a casa autonomamente. 

Gli studenti della sede di Fregene si recheranno direttamente presso la sede centrale dove saranno accolti dalle 

Prof.sse Petri, Borgese e Beraki e al termine torneranno a casa autonomamente. 

 

 

 

 

 

                          IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

     Prof.ssa Marzia Canali 
              (firma autografa sostituita a mezzo stampa 

ai sensi dell’art. 3, comma 2 del D. Lgs n. 39/93) 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


